
O Gran Meín Lustro 2019 es un vino que muestra el poten-
cial de envejecimiento de los vinos elaborados en la aldea de 
Meín, que data ya como viñedo en el siglo XII. O Gran Meín 
Lustro presenta las variedades locales de Ribeiro: treixadura, 
torrontés, albariño, godello, loureira, caíño blanco y lado. Con 
la intención de mostrar la grandeza de parcelas extraordina-
rias, se guardó una parte de la añada 2019 para salir al mer-
cado más adelante. Tras cinco años en botella, O Gran Meín 
Lustro 2019 es una selección que expresa la extraodinaria ca-
pacidad del viñedo que rodea a una aldea única en el valle del 
Avia. Un vino que evoca al Ribeiro histórico más prestigioso.
  
Un año climático complejo
La añada 2019 comenzó con un tiempo frío y seco, incluyendo 
algunas heladas. A finales de enero, la tendencia cambió y el año 
empezó a acumular precipitaciones abundantes hasta la llegada 
de la primavera. Un mayo seco evitó graves ataques fúngicos al 
viñedo. El verano fue caluroso y seco, sobre todo agosto. Esta 
situación facilitó un buen estado sanitario hasta el final del ciclo 
sin generar un gran estrés a las cepas. La vendimia comenzó el 9 
de septiembre y finalizó el 3 de octubre. Fue una recogida clási-
ca de Galicia, con días de sol intercalados con días de lluvia. Este 
tiempo ayudó a una recolección pausada. Se realizaron varias 
vendimias en cada viña, separando cada variedad y cada parce-
la, lo que permitió la recogida de cada uva en su punto óptimo 
de maduración.

Potencial de envejecimiento
La histórica parcela de Meín, trabajada como viñedo intermi-
tentemente desde el siglo XII, es la viña fundamental sobre la 
que se conduce este vino. Otras viñas del entorno de la aldea 
de Meín se unen a la parcela para engrandecer la expresión de 
este paisaje. O Gran Meín Lustro 2019 presenta un mosaico de 
bancales que dominan las laderas, un suelo de sábrego o granito 
descompuesto, y un clima atlántico con un fuerte componente 
de interior. El equilibrio de las grandes viñas para elaborar vinos 
que muestran su máxima expresión durante años.

Precisión extrema
O Gran Meín Lustro 2019 se elaboró con uva propia de las va-
riedades locales de Ribeiro: la treixadura convive en armonía 
con bancales de albariño, torrontés, godello, loureira, caíño 
blanco y lado. Un exhaustivo seguimiento de cada cepa y un cui-
dado individualizado de las parcelas explican el valor que aporta 
el minifundismo gallego a la elaboración de grandes vinos. La 
uva se vendimió en cajas de 12 kg según momento de madura-
ción, aplicando el estilo de colleiteiro. Cada parcela y variedad 
se mantuvo separada del resto en acero inoxidable, hormigón, 
gres o roble para extraer la expresión más pura y enérgica del te-
rruño. Tras la crianza sobre lías durante 12 meses se embotelló 
en otoño de 2020 y desde entonces ha continuado durante un 
lustro su crianza en botella. Para una mayor protección el vino 
contiene sulfitos.
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O Gran Meín Lustro 2019 is a wine that shows the aging 
potential of the wines made in the village of Meín, which 
dates back as far as the 12th century as a vineyard. O Gran 
Meín Lustro features the local Ribeiro varieties: treixadura, 
torrontés, albariño, godello, loureira, caíño blanco and 
lado. With the intention of showcasing the greatness of 
extraordinary plots, a portion of the 2019 vintage was 
saved for release at a later date. After five years in bottle, O 
Gran Meín Lustro 2019 is a selection that expresses the 
extraordinary capacity of the vineyard that surrounds a 
unique village in the Avia Valley. A wine that evokes the most 
prestigious historical Ribeiro.
 
A complex climatic year
The 2019 vintage started with cold and dry weather, including 
some frosts. At the end of January, the trend changed and the 
year began to accumulate abundant rainfall until the arrival 
of spring. A dry May prevented serious fungal attacks on the 
vineyard. The summer was hot and dry, especially in August. 
This situation facilitated good health until the end of the cycle 
without causing great stress to the vines. The harvest began on 
September 9 and ended on October 3. It was a classic Galician 
harvest, with sunny days interspersed with rainy days. This 
weather made for a slow harvest. Several harvests were carried 
out in each vineyard, separating each variety and each plot, 
which allowed each grape to be picked at its optimum ripeness.

Aging potential
The historic Meín plot, worked as a vineyard intermittently since 
the 12th century, is the fundamental vineyard on which this 
wine is made. Other vines from the surroundings of the village of 
Meín join the plot to enhance the expression of this landscape. 
O Gran Meín Lustro 2019 presents a mosaic of terraces that 
dominate the hillsides, a soil of sábrego or decomposed granite, 
and an Atlantic climate with a strong inland component. 
The balance of great vineyards to age wines for years.. 

Extreme precision
O Gran Meín Lustro 2019 is made with its own grapes from 
local Ribeiro varieties: treixadura coexists in harmony with al-
bariño, torrontés, godello, loureira, caíño blanco and lado. An 
exhaustive monitoring of each vine and individualized care of 
the plots explain the value that Galician smallholdings bring to 
the production of great wines. The grapes are harvested in 12 
kg boxes according to the moment of ripening, applying the co-
lleiteiro style. Each plot and variety was kept separate from the 
rest in stainless steel, concrete, clay or oak to extract the purest 
and most energetic expression of the terroir. After aging on the 
lees for 12 months it was bottled in the fall of 2020 and has 
since continued for five years (lustro in Spanish) of bottle aging. 
For greater protection the wine contains sulfites.
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