
O Gran Meín Castes Brancas 2021 es la demostración del paisaje 
plurivarietal y del conocimiento histórico basado en el minifundis-
mo de Ribeiro. La división de la tierra en viñas de escasas áreas y 
las distintas elaboraciones de treixadura, godello, torrontés, alba-
riño, loureira, caíño blanco y lado se trabajan de forma indepen-
diente en viña y bodega. La búsqueda de la esencia de cada frac-
ción del terreno acaba formando parte de un vino de ensamblaje 
tras la crianza. O Gran Meín Castes Brancas representa la historia 
vitícola de Lugar de Meín, del valle del Avia y su capacidad enveje-
cimiento. Aromas contenidos de cítricos y flores que se convierten 
en expresivos con tiempo de oxigenación. Complejidad llena de 
vida que rememora su origen.
  
Una vendimia extrema
El invierno de 2021 fue lluvioso, acumulando una gran cantidad de 
precipitaciones desde finales de enero hasta principios de marzo. 
La brotación llegó a finales de este mes unida a una alta pluviome-
tría que obligó a una exigencia especial en la gestión de cada parce-
la. El sol y el calor aparecieron a finales de julio, facilitando el ópti-
mo desarrollo del viñedo. El año se encaminaba hacia una vendimia 
sin complicaciones hasta que en septiembre varias jornadas de llu-
via dificultaron la recogida. Tanto en viñedo como en bodega, toda 
la uva se seleccionó racimo a racimo para asegurar el punto de ma-
duración exacto y la máxima calidad en la elaboración. La vendimia 
comenzó el 6 de septiembre y finalizó el 28 de septiembre con las 
variedades blancas. 2021 supuso un punto de inflexión en la elabo-
ración de Viña Meín-Emilio Rojo al alcanzar el equilibrio deseado 
en viñedo y mostrar la esencia de añadas futuras. 

El conocimiento ligado al minifundismo
Los bancales y las distintas variedades locales que constituyen el 
paraje de Meín ofrecen una fragmentación del viñedo que se res-
peta en todo el proceso del vino. Ese cuidado individualizado de las 
parcelas consiste en la adaptación del equipo a la realidad vitícola 
de cada parte de viñedo. Bajo una filosofía ecológica, los trabajos 
se realizan diferenciando su variedad, su sistema de conducción, su 
exposición... O Gran Meín Castes Brancas es una muestra del valor 
que aporta el minifundismo gallego a la elaboración de grandes 
vinos.

Elaboraciones de colleiteiro
O Gran Meín Castes Brancas se elabora con las variedades locales 
del valle del Avia: treixadura, godello, albariño, torrontés, loureira, 
caíño blanco y lado. La uva se vendimia en cajas de 12 kg según mo-
mento de maduración, aplicando el estilo de colleiteiro. En bodega 
se realiza selección de racimo y luego prensado de racimo entero. 
Para las parcelas más pequeñas, el pisado es manual. Solo los pri-
meros mostos serán parte de O Gran Meín tras una elaboración se-
parada de cada variedad y cada parcela. El ensamblaje final repre-
senta las pequeñas parcelas entorno al Lugar de Meín, en el valle 
del Avia. Tras 12 meses de crianza en acero inoxidable, hormigón, 
roble y damajuana,el vino fue embotellado en otoño de 2022. Para 
una mayor protección el vino contiene sulfitos. Se realiza una crian-
za en botella de 12 meses antes de salir al mercado.



O Gran Meín Castes Brancas 2021 is the demonstration of the 
plurivarietal landscape, and the historical knowledge based on 
the smallholding viticulture of Ribeiro. The division of the land 
into vineyards of small areas and the different elaborations of 
treixadura, godello, torrontés, albariño, loureira, caíño blanco and 
lado are worked independently in the vineyard and winery. The 
search for the essence of each fraction of the land ends up forming 
part of an assemblage wine after aging. O Gran Meín Castes 
Brancas represents the viticultural history of Lugar de Meín, the 
Avia Valley and its aging capacity. Subtle aromas of citrus and 
flowers that become more expressive over time and as it opens. 
Complex and full of life that recalls its origin.

An extreme harvest
The winter of 2021 was rainy, accumulating a large amount of 
precipitation from the end of January to the beginning of March. 
Budbreak came at the end of this month, combined with high 
rainfall, which required special demands in the management 
of each plot. Sunshine and warmth appeared at the end of July, 
facilitating optimal development of the vineyard. The year was 
heading towards an uncomplicated harvest until September when 
several days of rain made harvesting difficult. Both in the vineyard 
and in the winery, all the grapes were selected cluster by cluster 
to ensure the exact ripening point and maximum quality in the 
winemaking process. The 2021 harvest of the white varieties 
began on September 6 and ended on September 28. 2021 was 
a turning point in the production of Viña Meín·Emilio Rojo as it 
achieved the desired balance in the vineyard and showed the 
essence of future vintages. 

Knowledge linked to small farms
The terraces and the different local varieties that make up the 
Meín site offer a fragmentation of the vineyard that is respected 
throughout the winemaking process. This individualized care of 
the plots consists of adapting the equipment to the viticultural 
reality of each part of the vineyard. Under an ecological philosophy, 
the work is carried out differentiating its variety, its conduction 
system, its exposure... O Gran Meín Castes Brancas is an example 
of the value that Galician smallholdings bring to the production of 
great wines.

Colleiteiro Winemaking
O Gran Meín Castes Brancas is made with the local varieties of the 
Avia valley: treixadura, godello, albariño, torrontés, loureira, caíño 
blanco and lado. The grapes are harvested in 12 kg boxes according 
to the moment of ripening, applying the colleiteiro style. In the 
winery, cluster selection is carried out followed by a whole cluster 
press. For the smaller plots, the crushing is done by hand. Only 
the first press, with a fresher profile, will be part of O Gran Meín 
after a separate elaboration of each variety and each plot. The final 
blend represents the small plots around Lugar de Meín, in the Avia 
valley. After 12 months of aging in stainless steel, concrete, oak 
and demijohn, the wine was bottled in autumn 2022. For greater 
protection, the wine contains sulfites. It is aged in the bottle for 12 
months before release.


