Emilio Rojo es vifia y vino pensado
paratrascender en el tiempo. Un
vino elaborado en comunién conla
naturalezay apegado alas raices

de las cepas que expresa fielmente

el cardcter del paraje. Emilio Rojo
representa la dualidad del hombre
que ha dado nombre al vino, y la
del vifiedo convertido en un paraje
unico. Emilio Rojo es la fusién entre
personay vifna. La convivencia de
dos naturalezas y mds de 30 aiios
de observacién que hacen mdgico
unvinedo inimitable.

LamagiadeunvinoUnicoeinimita-
ble.Sugestivoyelegante.Esenciay
evocacion.
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Ano climatico

2018 fue un afo climatolégico
complicado en toda la comarca
del Ribeiro. Comenzé con un
invierno de temperaturas templa-
das, poca lluvia y escasas heladas
en las primeras semanas de ene-
ro. La primavera trajo altas tem-
peraturas con un elevado indice
de humedad ambiental provocada
por las lluvias entre el mes de
abril y finales de junio. Las con-
diciones mejoraron a partir del
mes de julio con la llegada de un
tiempo seco y muy poco humedo.
Se mantuvo asi hasta la vendimia
que se realizé en las primeras se-
manas de septiembre. En general,
la afada fue muy buena aunque
se vio mermada en cantidad pero
no en calidad.

Ellegado

El singular paraje de Emilio Rojo
estd orientado al naciente-este,
marcado por el sol de la manana,
en una zona fresca y a media
ladera. La finca de 12.000 metros
cuadrados situadas en |Ibedo, Lei-
ro, tiene un especial microclima,
que laresguarda de las heladas
primaverales, donde las madu-
raciones son lentas y complejas.
Asentada sobre suelos graniticos
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poco profundos con textura are-
nosay algo de grava, la parcela
estd dispuesta en varios bancales
y socalcos, muros que van dibu-
jando la geometria del terreno.
Todas las labores se realizan a
mano, los rendimientos son muy
bajos y los pocos racimos por
cepa que se mantienen antes de
la vendimia tienen una extraordi-
naria concentracién.

Cepaacepa

La vendimia varia dependiendo
del comportamiento de las cepas
y de los factores naturales. Son
vendimias largas donde las vides
se marcan una a una para saber
cuales hay que recoger en cada
momento. No sélo se vendimia
por variedad sino cepa por cepa
y tipo de uva. La exhaustiva se-
lecciéon se hace en el vifiedo y se
vinifica por diay punto de madu-
rez. La filosofia de bodega es de
minima intervencién, con fermen-
tacién de las propias levaduras,
elaboracién en acero inoxidable
y sin ninguln tipo de contacto con
madera. El vino pasa 18 meses en
bodega antes de salir al mercado.
La afnada 2018 se elabord con

un 80 % de treixaduray un 20%
de godello, lado y loureira. Fue
embotellado en marzo de 2020.



